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【荷　　姿】800g×14袋 【荷　　姿】1㎏×12袋 【荷　　姿】1㎏×12袋 【荷　　姿】1㎏×13袋
【原 材料】 【原 材料】 【原 材料】 【原 材料】

【用　　途】小鉢 【用　　途】小鉢 【用　　途】小鉢 【用　　途】小鉢

【入　　数】約100～150粒/袋 【入　　数】

【味　　付】薄醤油味 【味　　付】辛子風味 【味　　付】胡麻風味 【味　　付】甘味

【一口ﾒﾓ】 【一口ﾒﾓ】 【一口ﾒﾓ】 【一口ﾒﾓ】

単価 単価 単価 単価

【荷　　姿】30本 【荷　　姿】30本 【荷　　姿】30本 【荷　　姿】2本×15BL
【原 材料】 【原 材料】 【原 材料】 【原 材料】

【用　　途】ｵｰﾄﾞﾌﾞﾙ 【用　　途】ｵｰﾄﾞﾌﾞﾙ 【用　　途】ｵｰﾄﾞﾌﾞﾙ 【用　　途】ﾃﾞｻﾞｰﾄ

【大 き さ】 約4.5×24×3.5㎝　約440g/本 【大 き さ】 【大 き さ】 【大 き さ】 約34×5×3.5㎝　約280ｇ/本

【味　　付】薄塩味 【味　　付】薄塩味 【味　　付】甘味 【味　　付】甘味

【一口ﾒﾓ】 【一口ﾒﾓ】 【一口ﾒﾓ】 【一口ﾒﾓ】

単価 単価 単価 単価

【荷　　姿】 【荷　　姿】16個×16BL 【荷　　姿】21個×20BL 【荷　　姿】20串×24BL

【原 材料】 【原 材料】 【原 材料】 【原 材料】

【用　　途】前菜 【用　　途】前菜 【用　　途】 【用　　途】

【大 き さ】 約2.5×2×2㎝　約6ｇ/個　 【大 き さ】 約4×4×6㎝　約27g/個 【大 き さ】 約φ2.5×2.5㎝　約13ｇ/個 【大 き さ】 約9ｇ/串

【味　　付】甘味 【味　　付】甘味 【味　　付】甘味 【味　　付】素材味

【一口ﾒﾓ】 【一口ﾒﾓ】 【一口ﾒﾓ】 【一口ﾒﾓ】

単価 単価 単価 単価

とろみをつけて和えました。
先付・八寸に最適です。

大きさの揃った小粒椎茸を少し
辛めに味付けしました。

食材と胡麻の風味が良く合う、
人気商品です。

ｵｰﾄﾞﾌﾞﾙ・おせちにもｵｽｽﾒです。
大きさにﾊﾞﾗﾂｷがあります。

40～50粒/㎏

今月のお薦め品

松茸湯葉あん 椎茸の辛子吟醸漬 新小松菜菊胡麻合え さつま芋の胡麻餡

松茸、湯葉、白醬油風調味液、
砂糖、三つ葉

椎茸、酒粕、砂糖、ぶどう糖 小松菜、平茸、黄菊、
人参、胡麻

さつまいも、三温糖、胡麻、
食塩、ﾚﾓﾝ果汁

魚肉すり身、紅ｽﾞﾜｲｶﾞﾆ、鶏卵、
乳製品、人参、牛乳、

魚肉すり身、乳製品、
合鴨ｽﾓｰｸ、ﾌﾟﾛｾｽﾁｰｽﾞ、卵白

南瓜、全卵、
ﾊﾟｲ生地、小麦粉、砂糖

りんごｼﾛｯﾌﾟ漬、全卵、
砂糖、小麦粉、乳製品

かに紅白テリーヌ 合鴨とパプリカの香草テリーヌ 南瓜小袖パイ包み リンゴと野菜のパウンドケーキ

チーズ包み 麩饅頭・栗 栗の実 三色揚げ松葉・柿

前菜

上にのせたｸﾙﾐが味と
見た目のｱｸｾﾝﾄです。

柿・さつま芋・抹茶麩の異なる
食感を楽しめます。

約5×22×4㎝　約370ｇ約5×23×4㎝　約430ｇ/本

蟹身は綺麗に並んでいます。
洋おせちに最適です。

ﾁｰｽﾞと合鴨の相性抜群です。
彩りの良いﾃﾘｰﾇです。

ｶﾎﾞﾁｬ生地にﾄﾞﾗｲﾌﾙｰﾂを
ちりばめﾊﾟｲで包みました。

洋風おせちやﾃﾞｻﾞｰﾄ重に丁度
良い高さの商品です。

俵型ﾁｰｽﾞにｸｺの実を乗せて
葛ｼｰﾄで包みました。

砕いた栗を混ぜた麩万頭を
上品に笹で包みました。

前菜

30個×20BL
白あん、ﾌﾟﾛｾｽﾁｰｽﾞ、
砂糖、ｸｺの実

栗、砂糖、もち粉、
粉末状小麦たん白、塩

栗、ｵﾘｺﾞ糖、生餡、
くるみ、もち米加工品

さつまいも、抹茶麩、柿

冷凍

冷凍 冷凍冷凍

冷凍

0203390

冷凍

0794220

冷凍 冷凍

冷凍

1628120 3658113

3517270 3517320 3517310 3243670

0750250 1118284 1027111 1027313

冷凍

冷凍

冷凍

7～12月季節限定品
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【荷　　姿】20個×24BL 【荷　　姿】5本×12袋 【荷　　姿】18個×16BL 【荷　　姿】24個×16BL
【原 材料】 【原 材料】 【原 材料】 【原 材料】

【用　　途】揚物 【用　　途】 【用　　途】 【用　　途】揚物

【大 き さ】 【大 き さ】 【大 き さ】 約φ4.5×3.5㎝　約40g/個 【大 き さ】 約φ3㎝　約25g/個
【味　　付】薄塩味 【味　　付】薄醤油味 【味　　付】薄味 【味　　付】薄塩味

【一口ﾒﾓ】 【一口ﾒﾓ】 【一口ﾒﾓ】 【一口ﾒﾓ】

単価 単価 単価 単価

【荷　　姿】20枚×40BL×2合 【荷　　姿】500g×16BL 【荷　　姿】500g×20袋 【荷　　姿】600g×15袋
【原 材料】 【原 材料】 【原 材料】 【原 材料】

【用　　途】調理原料 【用　　途】調理原料 【用　　途】調理原料 【用　　途】調理原料

【大 き さ】 【大 き さ】 【大 き さ】 約2～3㎝ 約2～2.5㎝　約6g/個

【味　　付】醤油味 【味　　付】酢味 【味　　付】素材味 【味　　付】素材味

【一口ﾒﾓ】 【一口ﾒﾓ】 【一口ﾒﾓ】 【一口ﾒﾓ】

単価 単価 単価 単価

【荷　　姿】1㎏×10袋 【荷　　姿】1㎏×10袋 【荷　　姿】16BL 【荷　　姿】20個×28BL
【原 材料】 【原 材料】 【原 材料】 【原 材料】

【用　　途】ﾃﾞｻﾞｰﾄ、調理原料 【用　　途】ﾃﾞｻﾞｰﾄ 【用　　途】前菜 【用　　途】ﾃﾞｻﾞｰﾄ

【大 き さ】 約φ4～5×4㎝/粒 【大 き さ】 約10×17.5×2㎝/BL 【大 き さ】 約3×3×2㎝　約20g/個

【味　　付】甘味 【味　　付】甘味 【味　　付】甘味 【味　　付】甘味

【一口ﾒﾓ】 【一口ﾒﾓ】 【一口ﾒﾓ】 【一口ﾒﾓ】

単価 単価 単価 単価

約5.5×3.5×2.5㎝　約21g/個

約4×20×0.3㎝　約35～40g/枚

今月のお薦め品

丸十挟み揚げ しいたけ信田 南京葛饅頭 南京岩石

さつま芋、長芋、鶏肉、卵 干し椎茸、魚肉、豆腐、
油揚げ、人参、山芋

里芋、南瓜、魚肉すり身、
ﾎﾟﾃﾄﾌﾚｰｸｽ

南瓜、鶏肉、里芋、すり身

蒸物蒸物

特製のﾀﾚに漬け込んだ
ｽﾗｲｽ済みの商品です。

旬の脂がのったさんまを
酢〆にしました。

国産冷凍なめこ 栗飯の素

さんま（台湾産中国加工）、
醤油、砂糖

さんま（国産）、酢

穴子屋さんの焼サンマスライス 秋刀魚酢〆・国産

なめこ(長野県産） 栗（中国産）、ｸﾁﾅｼ色素

さつま芋甘露煮、砂糖、
うるち米、山芋、もち米

芋あん、もち粉、砂糖

冷凍いちご 富有柿ジュレ

8/12写真

料理用かるかん・みのり 芋大福

約φ3.5×14㎝　約160g/本

しっとりとした食感が好評の
かるかんｼﾘｰｽﾞ秋商材です。

芋の甘みを活かした、一口
ｻｲｽﾞの大福です。

約30～50粒/㎏
数量限定商品です。

ﾎﾞﾘｭｰﾑのある商品です。
弁当にもお薦めです。

季節を問わないﾛﾝｸﾞｾﾗｰ商品
です。薄味がついています。

南瓜をまぶし葛かけをしました。
比較的安価な蒸物です。

ﾀﾞｲｽｶｯﾄした南瓜を貼り付けた
手作り感のある揚物です。

約2×8×0.3㎝　約8g/枚

要加熱調理品です。様々な
料理にご使用ください。

秋には欠かせません。
約85～100粒/袋

岐阜県産富有柿の甘さを
ｷﾞｭｯと閉じ込めました。

いちご（徳島県産） 富有柿（岐阜県産）

冷凍

冷凍 冷凍

冷凍

冷凍

冷凍

冷凍 冷凍冷凍

冷凍

冷凍

3035070 0121480 0967020 3123451

11182411009470

1459010 0113220 2114095 0718152

約12～15枚

大きさﾊﾞﾗﾂｷあり

1608365 1118258

調理例

冷蔵

ｹｰｽ単位出荷


